Tekst 4

RESTAURANTES DIFERENTES:
The Parmentiers, It dogs y Mealsurfing

Hay una nueva generacion de foodies que ha transformado su
pasion en su trabajo. Estos jovenes tienen dos cosas en
comun: su pasion por la comida y su capacidad para crear
tendencias. Lo que intentan es seducir a consumidores
cosmopolitas que entienden de gastronomia, hartos de las
mismas propuestas y que no quieren gastarse 200 euros en
una cena en un restaurante de disefio. Hablamos con algunos
de estos jovenes sobre su éxito.

(1) THE PARMENTIERS: Hoy, el chef viene a casa
“Nos gusta definirnos como ‘soluciones gastrondmicas’: cenas entre
amigos, despedidas de soltero, reuniones familiares... Si no tienes tiempo
0 ganas de cocinar y quieres hacer algo distinto, jcall The Parmentiers!”,
5 cuenta Giuseppe Palo. Este chef siciliano se encarga de la parte
gastrondmica y su socio, Quique Lépez, disehador grafico, de la parte
artistica. Juntos convierten tu casa en el mejor restaurante: “nos
contactas, pensamos juntos un menu, compramos la materia prima, la
llevamos a tu casa, cocinamos y te servimos la cena, recogemos todo y
10 vuelves a llamarnos cuando quieras”. Las diferencias con chefs
tradicionales son evidentes. “La comunicacion con el cliente es mas
fluida, puede aprender técnicas nuevas, nuevos productos, cdmo
prepararlos y la presentacion. Es una experiencia gastronémica distinta”.
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(2) IT DOGS: Los perritos mas glamurosos

15 “A mi marido y a mi nos gustan mucho las motos, y queriamos montar
algo que pudiera combinar con esta pasion. La idea de un motocarro para
vender hotdogs nos gustd enseguida, pero pensamos que, para que
funcionara, necesitabamos antes un local que sirviera de base”, nos
cuenta Lupe sobre el nacimiento, hace justo un afo, de It Dogs. Lupe

20 habia creado una tienda de decoracion que cerro por la crisis. “No es el
momento de la decoracion, vale, pero ¢de qué es el momento?, me
preguntaba. Y pensé en la comida econdmica, pero sin el concepto de
comida basura. Nuestros perritos son glamurosos (carne 100% sin gluten
y pan artesano), pero a buen precio. Se trata de que la gente coma un

25 perrito no porque sea barato, que también, sino porque esta rico”.

(3) MEALSURFING: Cenar en casa ajena

En Estados Unidos tienen mucho éxito las paginas web que ponen en
contacto a personas que ofrecen su cocina con otras que buscan una
alternativa a los restaurantes. Entre los primeros, Ifiigo y Maria, que,

30 desde hace medio afio, ofrecen su menu. “Nos apetecia la experiencia y
ganar un dinero”, cuentan. Cenar en casa de otras personas da sus
primeros pasos en Espafia, pero Ifiigo lo tiene claro: “Creo que va a tener
éxito. Nuestro caracter es muy de bienvenida y eso ayuda”. Lo de dejar
entrar a extranos en casanoles _15 . “;Miedo? Ninguno. Estas

35 plataformas tienen mas controlados a sus usuarios que cualquier otro
negocio: documentacioén, datos bancarios, etc.”, explica IAigo.
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